“WAT HEEFT ONS MAA IN HAAR KASROL”
Wist je dat alles wat op de kaart staat je ook kan kopen in onze winkel? 
De winkel is open van donderdag tem maandag van 10h tot 17h
“Voorgerechten” 
Geserveerd met brood en slagersboter.  To share? +3€
Oesters “Oesterput Oostende” natuur			6 stuks					18€
Oostendse garnaalkroketten (1st) – tartaar	Onze specialiteit					16€
Oostendse vissoep met garnalen									18€
Carpaccio van West-Vlaams runds  – garnituur							18€
Paté van de chef met garnituur en toast								16€
“Onze kakelende kippetjes uit de Westhoek”
Videe van Ons Maa  – hoevekip - slaatje van ’t seizoen – aardappelen naar keuze 			26€ Videe Royal – hoevekip – garnalen – slaatje van ’t seizoen – aardappelen naar keuze		32€
Balletjes in Luikse saus of tomatensaus – slaatje van ’t seizoen – aardappelen naar keuze		26€
Filet van hoevekip – slaatje van ’t seizoen –saus naar keuze -  aardappelen naar keuze		26€
Kip aan ’t spit (enkel op zondag) – slaatje van ’t seizoen – aardappelen naar keuze			26€
Kalkoenhammetje – slaatje van ’t seizoen – aardappelen naar keuze – mosterdsaus		29€
“Onze varkentjes uit de Westhoek”
Spareribs van ’t spit à volonté  - slaatje van ’t seizoen – aardappelen naar keuze 			29€
“Onze visjes uit de Noordzee”
 Vispannetje met 4 soorten vis wat de Noordzee biedt….. – aardappelen naar keuze			 36€
Oostendse garnaalkroketten(2st)– slaatje van ’t seizoen – aardappelen naar keuze			27€
Tomate crevette met Oostendse garnalen(van juni tot eind december) – aardappelen naar keuze	38€
Aardappeltjes kiezen? Handgesneden frietjes van polderaardappelen, kroketten, hoevepuree, suggestieaardappel
Warme groenten ipv slaatje van ’t seizoen + 3€		Supplement warme groenten +5€
“Ons West-Vlaams runds en specialiteiten “ [image: ]
Elke week kiezen we een hoeveslager uit West-Vlaanderen waar we, samen met de boer, ons vlees en charcuterie zorgvuldig selecteren. Wil je graag weten welke hoeve  en welk stukje van het runds? Vraag ernaar.  Dit lekker stukje vlees serveren wij met een slaatje van ’t seizoen, saus naar keuze (Peperroom, bearnaise, champignonroom, blauwe “Pas de Bleu” kaassaus, sjalottensaus), handgesneden frietjes van polderaardappelen en huisgemaakte mayonaise.  Wij bakken enkel blue, saignant of a point.
Steak (300gr)			33€		Ladysteak (150gr)				28€
Chateaubriand (vanaf 2prs) – 300gr/pp								39€pp
Stoofvlees van ’t Rode ras met bier van de maand – slaatje van ’t seizoen – aardappelen naar keuze	28€ 
“Onze plantastische gerechten”
Videe plant based									              26€
Suggestie van de chef									           dagprijs
Aangezien wij werken met verse producten volgens seizoen en aanbod, wekelijks door ons afgehaald in de Westhoek en/of Oostende, kan het zijn dat er een gerecht niet is of op is.  Gelieve vanaf 4 personen zich te beperken tot 3 keuzes uit de gerechten.  Hoofdgerechten kunnen niet geshared worden.
Allergenen : Info over allergenen op aanvraag.
De samenstelling van de producten kunnen veranderen.  De allergenenlijst is opgemaakt nav de leveranciersinfo. Opgelet : kruisbesmetting is nooit 100% uit te sluiten
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