
KERST en NIEUWJAAR 2026/2027 

Deze folder geldt van 24/12 tem 6/1 

 

OPENINSUREN TIJDENS FEESTDAGEN 

 AFHALEN BESTELLING     OPENINSUREN WINKEL      CAFEETJE 

24/12     tussen 11h en 16h              van 11h tot 16h     GESLOTEN 

25/12     tussen 11h en 12h        van 11h tot 12h     GESLOTEN 

26/12            GESLOTEN             GESLOTEN      GESLOTEN 

27/12     uur in overleg          van 11h tot 18h  van 11h tot 18h 

28/12     uur in overleg          van 11h tot 18h  van 11h tot 18h 

29/12  GESLOTEN   GESLOTEN      GESLOTEN 

30/12  GESLOTEN   GESLOTEN      GESLOTEN 

31/12     tussen 11h en 16h          van 11h tot 16h     GESLOTEN 

1/1      tussen 11h en 12h          van 11h tot 12h     GESLOTEN 

2/1  GESLOTEN   GESLOTEN      GESLOTEN 

3/1      uur in overleg           van 10h tot 18h    van 10h tot 18h 

4/1        uur in overleg           van 10h tot 18h    van 10h tot 18h        

VANAF 8/1 GEWONE OPENINGSUREN WINKEL/RESTAURANT/CAFEETJE 

 

PRAKTISCH 

BESTELLEN KAN TEM 16 DECEMBER VIA  

bestelling.thuisgekookt@telenet.be  

OF TELEFONISCH 013/301665 OF IN DE WINKEL 

Na de bestelling ontvangt u van ons een email met het overzicht van uw bestelde 

producten en de praktische info van betaling.  Pas na betaling is uw bestelling definitief. 

 

mailto:bestelling.thuisgekookt@telenet.be


    “RETRO FEESTMENU”       “RETRO VISMENU” 

                45€/pp        50€/pp 

Tomatenroomsoep met balletjes             Garnalenbisque met garnalen 

          xxxx                          xxxx 

  Kalkoenrollade met Kerstsaus               Rolletjes van Noordzeetong  

       trio van warme groenten            Witte wijnsaus/zeekraal/garnalen 

kroketten of duchesse aardappelen         Kroketten of duchesse aardappelen 

                      xxxx             xxxx 

        Dessert naar keuze          Dessert naar keuze 

 

       “RETRO WILDMENU”           “KIDS MENU” 

                 50€/pp         25€/pp 

Wildbouillon met bospaddestoelen    Tomatensoep met balletjes 

         xxxx              xxxx 

Wildstoverij van ree en everzwijn            Koninginnehapje  

Trio van warme wintergroenten/peertje in wijn            Koningspuree 

Kroketten of duchesse aardappelen  

                        xxxx             xxxx 

           Dessert naar keuze           Dessert naar keuze 

 

Wij doen geen aanpassingen aan de menu’s 

 

 

TIJDENS DE FEESTDAGEN VOORZIEN WIJ OOK GEBAKKEN KIP VAN ’T SPIT 

Kip aan ’t spit 13,70/kg 

 

 



“ONZE KERSTSPECIALITEIT” 

KERSTKALKOEN – GEVULD – ONTBEEND – GEBAKKEN 

ALLEEN TE VERKRIJGEN OP 24 EN 25/12 

Pure traditie op uw tafel.  Onze vulling bevat : kipgehakt 100% - 

pistachenoten – truffel – geheime kruidenmix.  Wij adviseren hierbij 

kerstsaus of champignonroomsaus, kroketten, lekkere witloofsalade 

of trio van warme groenten 

De kalkoen is 2,5kg en wij adviseren dit voor +/- 6 a 8 pers. 

105€  

= 17,50€/pp (6prs) 

= 13,13€/pp (8prs) 

 

 

 

APERITIEF EN VOORGERECHTEN 

Onze kroketten kunnen in een airfryer! 

Garnaalkroketten van handgepelde Oostendse garnalen SPECIALITEIT  6st/36€ 

Tartaar van Ons Maa voor bij de garnaalkroketten (180ml of 500ml)  4€/11€ 

Vleeskroketten rode ras         6st/24€ 

Kroketten van Keiemtallerkaas       6st/15€ 

Garnalencocktail zoals vroeger met cocktailsaus     14€ 

Visschelp          16€ 

Oesters “Oesterput Oostende” (vanaf 20st)      2€/st  

Openklikken oesters         +0,50€/st 

 

 



SOEPEN 

Prijzen hieronder zijn per persoon   

Tomatenroomsoep         4,5€  

Kreeftenroomsoep         9,0€ 

Garnalenbisque         9,0€ 

Wildbouillon met bospaddestoelen       9,0€ 

Handgerolde soepballetjes 40st       4€ 

Oostendse garnalen om kreeftensoep of garnalenbisque af te werken  DAGPRIJS 

       

HOOFDGERECHTEN 

VLEES  

Door ons klaargemaakt - enkel nog op te warmen 

Kerstkalkoen gevuld – ontbeend – gebakken  (2,5 à 3kg = 6 à 8prs)  105€ 

Prijzen hieronder zijn per persoon en verpakt op 400gr  

Kalkoengebraad Royal met saus naar keuze      16,80€ 

Videe van Ons Maa met hoevekip, kipballetjes en verse champignons  10,90€ 

Videe van Onze Paa met kippenfilet, varkensballetjes en verse champignons 8,90€ 

Veggie videe          14,80€ 

Stoverij van ree en everzwijn        18,80€ 

 

VIS 

Prijzen hieronder zijn per persoon 

Vispannetje van Ons Maa        22€ 

Rolletjes van Noordzeetong in witte wijnsaus (5st) - zeekraal   22€ 

Verse handgepelde Oostendse garnalen            DAGPRIJS 

Kreeft gekookt 5OOgr               DAGPRIJS 

Krabpoten gekookt min 1kg              DAGPRIJS 

Verse langoustines 10/15             DAGPRIJS 



SIDE DISHES EN BIJGERECHTEN 

Prijzen hieronder zijn per persoon of per stuk 

Trio van wintergroenten (worteltjes – witloof – spruitjes)    9,50€ 

Witloofsalade ‘Kerst’         7,50€ 

Peertjes in wijn         4€/st 

Boerenpistolets         1€/st 

Goede boter van de polderhoeve 250gr      6,50€/st 

 

SAUZEN 

Onze sauzen verpakken wij per 500ml 

Kerstsaus          11,00€ 

Champignonroomsaus        11,00€ 

Peperroom          11,00€ 

Grand Veneur met veenbessen       11,00€ 

Veenbessensaus natuur        11,00€ 

 

AARDAPPELGERECHTEN 

Al onze aardappelproducten worden gemaakt van polderaardappelen 

Verse kroketten      per 20st verpakt  10,00€ 

Amandelkroketten      per 10st verpakt  7,00€ 

Duchesse aardappelen    per   4st verpakt  10,00€ 

 

DESSERTS 

Chocomousse          5,00€ 

Tiramisu           5,00€ 

Panne cotta hazelnoot         6,00€ 

       

 



PLANKEN 

AMBACHTSPLANK 

 

• per 2 personen 

• € 30,00 pp 

Wij voorzien op deze plank 400g ambachtelijke charcuterie en 300g speciale hoevekazen uit 

de Westhoek. Aangevuld met de nodige crackers, fruit, noten, dip, 2 boerenpistolets en 

boter. Extra broodjes €1,00/st 

Daar wij met verse en soms exclusieve producten werken, kan het aanbod op de plank soms 

verschillen ten opzichten van bijgevoegde foto. 

KAASPLANK DELUXE 

 

• per 2 personen 

• €26,00 pp 

De Westhoek op de plank! Een selectie van West-Vlaamse kazen gekozen door onze 

plaatselijke kaasmeesters.  Dit alles aangevuld met notenmix, druiven, abrikozen, mosterd, 2  

boerenpistolets + boter.  Extra broodjes €1,00/st 

Daar wij met verse en soms exclusieve producten werken, kan het aanbod op de plank soms 

verschillen ten opzichten van bijgevoegde foto. 

 



RETRO VISPLANK 

 

• Per 2 personen 

• € 39,50 pp  

Ga met ons mee terug in de tijd. Bij oma op bezoek tijdens de feesten. Om die herinneringen 

op te halen voorzien wij de rétro visplank. 

Zalm belle vue, perzik gevuld met verse tonijnsalade, ambachtelijk gerookte zalm, forel en 

heilbot. Vergezeld door tomaat met Oostendse garnalen, rivierkreeftjes, salade van vis, 

cocktailsaus, 2 boerenpistolets + boter. Extra broodjes? 1€ Extra aardappelsla? 4€/pp.   

U heeft graag extra kreeft? Wordt aan dagprijs aangeboden 

 

ZEEVRUCHTENSCHOTEL 

 

• Per 2 personen 

• € 68,00 pp 

Een Oostendse boot gevuld met oesters + minstens 5 soorten schaaldieren. Ons Maa maakt 

een selectie uit: langoustines, scampi's, gamba's, schelpen, wulken, scheermesjes, kokkels, 

mosselen Goudmerk en Ostênse grijze garnalen,... Ons Maa haere rouille en citroen. Extra 

broodjes? 1€ 

U heeft graag extra kreeft? Wordt aan dagprijs aangeboden.  

 

 



PARTYPAN 

  

Wij voorzien voor u een opwarm pan mits een waarborg van €50 cash mee te brengen bij het 

ophalen van uw bestelling.  Deze waarborg krijgt u terug bij het terugbrengen van de pan. 

• Uniek in de regio 

• Vanaf 4prs 

Partypan vlees 22€/pp (Wij voorzien in deze pan 350g per persoon ambachtelijke 

voorgebakken vleesjes) 

Partypan vis 32€/pp (Wij voorzien in deze pan 300gr vis per persoon ambachtelijk 

voorgebakken/gestoomde visjes) 

Koude groenteschotel met aardappelsla 9€/pp – 3 koude grill sausjes 3€/pp – boeren 

pistolet 1€/st 


